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PRESENTACIONES

Nuestro producto se puede presentar de forma natural por su exquisita calidad o bien
al vacio, lo que facilita su conservacién e higiene. Pero si lo desea de otra forma, se lo
podemos enviar en cualquier otro tipo de embalaje. S6lo pidanoslo.

Le rogamos no espere al tiltimo momento, queremos atenderle bien.

Realice sus pedidos 24 horas antes, si es posible.

PARA MAS INFORMACIQN, NO DUDE EN PONERSE EN CONTACTO CON NOSOTROS,
A TRAVES DEL TELEFONO DE ATENCION AL CLIENTE

91 507 12 32

FAX'Y CONTESTADOR
91 507 15 09

E-mail: dtocomercial@solobuey.net

Web: www.solobuey.net




LA HISTORIA

Es desde mayo de 1912, cuando Santiago de Blas inauguraba su primer negocio
de carniceria en la Madrilefia calle de Serrano.

Posteriormente, sus hijos José y Luis contindan la tradiciéon familiar y es el
primero de ellos quien inaugura un segundo local en la tambien madrilefia calle de
Recoletos.

En la actualidad Luis de Blas, nieto del fundador junto con sus hijos, es quien
desarrolla SOLOBUEY, S. L. (Mercamadrid) empresa dedicada a la distribucién de
carnes y productos especializados de alta gastronomia.

Solo esta larga experiencia acumulada a lo largo de cuatro generaciones, han
permitido a Luis de Blas conseguir la mejor selecciéon de ganado para posteriormente
ofrecer la mejor calidad de carne, asi como una amplia gama de quesos artesanos
nacionales e importados que Luis de Blas (Maestro quesero artesano) afina en sus
instalaciones.

Nuestra casa estd acreditada durante mds de 90 afios en el suministro de carne a
las mejores casas incluidas la Casa Real, asi como a los mejores restaurantes de nuestra
geografia.

Nuestra Seleccion de Productos

Buey Gallego
Ternera Blanca y Rosada
Cordero Lechal (1.G.P.)
Cochinillo de Segovia
Cerdo Blanco e Ibérico
Caza Mayor y Menor
Aves Seleccionadas
Pato y Derivados
Jamones y Embutidos Ibéricos
Quesos Artesanos Espartioles
Quesos Franceses y Europeos
Ahumados y Bacalao
Especialidades
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EL BUEY: Meree especial mencion
nuestro «Buey Gallego». Animales
seleccionados en distintas ferias de ganado
de Galicia, son sacrificados y enviados a
Madrid  para  posteriormente  ser
madurados vy preparados en nuestra
instalaciones con todas las garantias
sanitarias debidamente homologadas.

BUEY GALLEGO LOMO S/EXTRA + 35 kg BUEY GALLEGO DESPIECE Y CANALE.

Articulo Peso Formato

«ESPECIAL VETEADO>» Babilla 8Kg 1 unidod
Lomo bojo deshuesado 68Kg | 1 unidod Bolsa 3 cortes s/hueso 40-60Kg | 1 nidad
Lomo entero con solomillo 35-40Kg | 1 unidad Bolsa 4 cortes s/hueso 40-60Kg | 1 uniced
Lomo entero sin solomillo 30-35Kg | 1 unidad Cadera con rabill 8Kg I uniced
Lomo semideshuesado 25-30Kg | 1 unidad Carpaccio 100gr | Boncei
Lomo deshuesado 20-25Kg | 1 unidad Confra 10-12Kg | 1 unided
Solomilo 74Ky | Tunidod Corazén de cadera 2Kg 1 unidod
Cabecero 6/8 cosfllas s/esp. 7-13Kg | 1 unidad Culato 3Kg I unicod
Delantero sin folda deshuesado 40-60Kg | 1 unidad
Entrafia s/ped. | Bolsa
BUEY GALLEGO LOMO EXTRA + 25 Kg Enirafia sin piel s/ped. | Bolsa
Cabecero de 5 a 8 cost. ¢/hueso s/espinazo (lomo dlfo) 815Kg | 1 unidad Espaldilo 34Ky T unided
Cabecero de 5 a 8 cosfills deshuesodo 815Kg | 1 unidod Filetes 100-150 gr | Bond. T Kg
Cabecero de 5 a 8 cosfillas porcionado 25-30Kg | 1 unidad Homburguesas 100% 100 gr Band. 6 ud.
Lomo bajo 8Kg 1 unidod Huesos de cafia s/ ped. Bolsa
Lomo bajo porcionado 10Kg 1 unidad Huesos de rodila s/ped, Bolsa
Lomo entero con solomilo s/ ped. 1 unidad Magra 1Ky Bandejo
Lomo entero deshuesodo 30-35Kg | 1 unidad Matambre s/ped, Bolsa
Lomo entero semideshuesado 1520Kg | T unidad Morcllo 3Kg 1 unided
Lomo entero sin solomillo 25-30Kg | 1 unidad Osso bucco §/ped. Bondejo
Solomillo 2-4Kg 1 unidad Pez 1Kg Tonidad
Picada 1Kg Bondejo
Piema enfera ¢/hueso 50609 | 1 unidad
Pistola 80-90Kg | 1 unidad
Rabo entero 1Kg 1 unidad
Rabo porcionado s/ped. | Bandejo
Ragout s/ped. | Bandejo
Redondo 2Kg 1 Unidod
Roas-Beef preparado 6-8Kg | 1 Unidod
Room-Steak 800gr | Bond. 3ud.
Tapa 10-12Kg | 1 Unidad
Tapila 2Kg 1 Unidad
Vacio s/ped. Bolsa

Continuacion en el reverso de la ficha
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Articulo Peso Formato Articulo Peso Formato
BUEY IMPORTACION BUEY IMPORTACION ENVASADO EN ORIGEN

MADURADO EN NUESTRAS INSTALACIONES Carpaccio 100gr | Bondejo
Cabecero de 5 a 8 cosfillas ¢/hueso pequefio 815Kg | 1Ud. Lomo llo + 3,8 Kg si tapila Mds3.5Kg | 1 un!dod
Cabecero de 5 a 8 cosfillas c/hueso grande 815Kg | 1Ud. Lomo bajo 3 costles + 5 Kg oKy |1 U“!dod
Cabecero de 5 a 8 cosfillas s/hueso pequefio 7-14Kg | 1Ud. Lomo bajo 3 costles + 6 Kg 67Ky |1 un!dod
Cabecero de 5 a 8 cosfillas s/hueso grande 7-14Kg -~ | 1Ud. Lomo bajo 3 cosfles + 7Kg 78Ky |1 U"!dod
Chuletén porcionado 1x] 850 gr-1 Kg | 1 Ud. Lomo bojo 3 cosfles + 8 Kg MasBKg |1 un!dod
Enirecotte porcionado pequefio 20030 gr |Bond Gud] | Slomilo+ 2Kg 222K9 | 1unicod
Enirecotte porcionado gronde 0030 gr | Bond 6ud] | Slomilo+2,2Kg 22-24Kg | 1 unicod
Lomo entero ¢/hueso /solomillo + 20 Kg s/espinazo 20-23Kg | 1Ud. Solomillo + 2,5 Kg 2526Kg |1 U"!dod
Lomo entero ¢/hueso s/solomillo + 20 Kg s/espinazo 20-23Kg | 1Ud. Salorill + 2,7 Kg 1729Kg |1 U"!dod
Lomo entero deshuesado + 20 Kg 20-23Kg | 1Ud. Slorilo + 3Kg Mas 3Kg | T unided

Lomo enfero ¢/hueso c/solomillo + 23 Kg s/espinazo 23-25Kg | 1Ud.
Lomo entero /hueso s/solomillo + 23 Kg s/espinazo 23-25Kg | 1Ud.
Lomo entero deshuesado + 23 Kg 23-25Kg | 1Ud.
Lomo entero ¢/hueso ¢/solomillo + 25 Kg s/espinazo 25-28Kg | 1Ud.
Lomo entero ¢/hueso s/solomillo + 25 Kg s/espinazo 25-28Kg | 1Ud.
Lomo entero deshuesado + 25 Kg 25-28Kg | 1Ud.
Lomo entero ¢/hueso ¢/solomillo + 28 Kg s/espinazo 28-30Kg | 1Ud.
Lomo entero ¢/hueso s/solomillo + 28 Kg s/espinazo 28-30Kg | 1Ud.
Lomo entero deshuesado + 28 Kg 28-30Kg | 1Ud.
Lomo entero ¢/hueso c/solomillo + 30 Kg s/espinazo Mas 30Kg | 1Ud.
Lomo entero /hueso s/solomillo + 30 Kg s/espinazo Mas 30Kg | 1Ud.
Lomo entero deshuesado + 30 Kg Mas 30Kg | 1Ud.
Lomo entero ¢/hueso c/solomillo + 30 Kg super extra s/esp. | Mas 30Kg | 1Ud.
Lomo entero ¢/hueso s/solomillo + 30 Kg super extra s/esp. | Mas 30Kg | 1Ud.

Lomo enfero deshuesado + 30 Kg super extra Mas 30Kg | 1Ud.
Lomo bajo extra [entrecote) pequefio 68Ky | 1Ud.
Lomo hajo extra [entrecotte] grande 68Ky | 1Ud
Lomo bejo [entrecote) super extra 68Ky | 1Ud.
Morcilo 3Kg 1Ud
Rabo porcionado s/pedido | Bandejo
Solomillo Brasi fresco 4/5 libras 451b 1Ud
Solomillo Brasil congelado 3/4 libras 340 [1Ud,
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LA TERNERA Y CHOTO: De la Sierra

de Guadarrama obtenemos una de las mejores
reses nacionales con denominacion de origen. La
carne de la Sierra de Guadarrama aporta un
perfecto equilibrio en grasa y miisculo: jugosidad,
terneza. Y estd avalada por la Consejeria de
Consumo de la Comunidad de Madrid.

Es en Avila donde obtenemos la mejor ternera
blanca. Nuestro éxito estd basado en la confianza
que hemos depositado en nuestros colaboradores
que a lo largo de todos estos afios han demostrado
ser los mejores, cada uno en su especialidad.

—
m
-~
=
m
I
>

S~
(@]
=X
o
—
o

Articulo Peso Formato Articulo Peso Formato
TERNERA BLANCA (edad 3 meses) TERNERA SIERRA DE GUADARRAMA

Aguja 4Kg 1 unidod Aguja 5Kg 1 unidod
Aleta 2Kg 1 unidod Aleta Kg 1 unidod
Babilla/Codera 5Kg 1 unidad Babilla/Codera 6Kg 1 unidad
Bola 4 cortes [tapo, cadera, babill, contra) 40-60Kg |1 unidad Bola 4 cortes {tapa, cadera, babilla, contra] 40-60Kg | 1 unidad
Bola 3 cortes {caclera, babila, contra) 40-60Kg |1 unidad Bola 3 cortes (cadera, babilla, contra) 30-50Kg | T unidad
Chuletos porcionados 200-500 gr | Bond. 6 ud. Chuletos porcionados 250-500 gr | Bond. 6 ud.
Chuletero entero con solomillo 10-12Kg | T unidod Chuletero entero con solomillo sin hueso 1520Kg | T unidod
Chuletero entero sin solomillo 10-12Kg | T unidod Chuletero entero sin solomillo in hueso 10-15Kg | T unidod
Cinta 810Kg |1 unidad Confra 8Kg 1 unidod
Confra con fopila 7Kg 1 unidod Delanfero con felda 25-35Kg | 1 unidad
Delontero con folda 25-35Kg | 1 unidad Delanero sin foldo 20-30Kg | 1 unidad
Delantero recto 25-35Kg | T unidad Espaldila/Cantero 10-15Kg | 1 unided.
Espaldill 7Kg |1 unidad Falda con hueso 810Kg | 1 unidad
Foldo 810Kg |1 unidad Folda con pecho 10-12Kg | 1 unidad
Falda con pecho 10-12Kg |1 unidod Filtes, escalopes o pallordos 100-150 gr | Band. 6 ud.
Filetes, escalopes o pallordos 100-150¢g | Bondeja 1. Lomo 8 cosfills sin hueso §15Kg | 1 unidad
Morcillo delantero ¢/hueso 15Kg 1 unidad Morcillo 15Kg 1 unidad
Morcillo rasero s/hueso 15Kk |7 unidod Osso-bucco 2Kg 1 unidod
Osso-bucco sin porra 2Kg 1 unidad Picada s/pedido | Bandeja
Picada s/pedido | Bandejo Pistola 40-50Kg | 1 unided
Pistola {cotegorfa A 40-50Kg |1 unidad Ragout s/pedido | Bondejo
Ragout s/pedido | Bandejo Redondo 1-2Kg | 1 unidod
Redondo 12Kg | T unidod Solomillo 15Kg | Tunidod.
Solomillo impio 15Kg |1 unided Topa 5Kg 1 unidod
Topa 45Kg |1 unided Ternera enfera o media 70-90Kg | T unidad
Topa sin contratapa 34Kg |1 unidad Trasero 60-70Kg | 1 unidad
Ternera entera o media (categoria A) 70-90Kg |1 unidad

Trasero (categoria A) 50-60Kg | T unidad

Continuacion en el reverso de la ficha

El mercado nos ofrece un extenso surtido de Froducfos importados frescos o congelados.
Pidanos informacién
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Articulo Peso Formato Articulo Peso Formato
ANOJO S. GUADARRAMA DESPIECE ANOJO IMPORTACION

Aguja 6-8Kg | 1 unidad Lomo enfero ¢/hueso ¢/solomillo s/espinazo 20-25Kg | 1 unidad
Aleto 35Kg | 1 unided Lomo entero ¢/hueso s/ solomillo s/espinazo 1520Kg | T unidad
Babilla 68Kg | 1 unided Lomo enfero deshuesado 10-15Kg | 1 unided
Bola deshuesada 50-60Kg | 1 unidad Lomo bajo 58Kg | 1unidad
Bola entera 50-60Kg | 1 unidod Lomo clfo sin hueso 8Kg 1 unidod
Cadera 6-8Kg | 1 unided Lomo o con hueso 12Kg 1 unidod
Confra 810Kg | 1 unidod Morcillo 23Kg | 1 unidod
Culot 23Kg | 1 unidod Rabo entero 1Kg 1 unidod
Delantero con folda 50-70Kg | 1 unidad Rabo porcionado s/pedido | Bandejo
Delantero sin foldo 40-60Kg | 1 unidad Solomillo de + 2 Kg 222Kg | 1 unidad
Entrafia 600 gr 1 unidad Solomillo de +2,2Kg 2324Kg | 1 unidod
Enfrecotte porcionado 200-300 gr | Bondeja Solomillo de + 2,5 Kg 2526Kg | 1 unided
Espaldillo-Cantero 34Kg 1 unidad Solomillo de + 2,7 Kg 27-29Kg | 1 unidad
Folda con hueso 10-15Kg | T unidad Solomillo de + 3 Kg Mas3Kg | 1 unidad
Folda sin hueso 10Kg 1 Unidad

Filees o ecalopes porcionados 100-150g | Bond. TKg

Magra 1Kg 1 unidod

Matohombre 1-15Kg [ 1 unided

Morcillo sin hueso 23Kkg | 1 unidad

Osso-bucco 34Kg | 1 unidad

Pez 1Kg 1 unidod

Picada s/pedido | Bandejo

Pisiola 8090Kg | 1 unidad

Rabo entero 1Kg 1 unidad

Rabo porcionado s/pedido | Bandejo

Ragout s/pedido | Bandejo

Redondo 2Kg 1 unidad

Topa 810Kg | 1 unidad

Topila 23Kg | 1 unidd

Tira de asar s/pedido | Bandejo

Trasero 90-100Kg | 1 unidad

Vaco 1Kg 1 unidod
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EL CERDO: Es una de las carnes que estd

presente en los platos de casi todas las culturas
gastrondémincas, aportando vitamina B1, calcio y
hierro. Ahora pude tener en su mesa el
imcomparable sabor de la carne de cerdo ibérico.
jPriiebelo!: es otra historia.

Articulo Peso Formato

CERDO
Aguja deshuesada 2Kg 1 unidod
Aguja fresca 23Kg |1 unidod
Cabezos 46Kg |1 unidod
Cinta adoboda 3Kg 1 unidad
Cilod Ty [Tunided
Carrillera s/pedido | Bolsa Cinta fresca 3Kg 1 unidad
Chuletero con agujo 8-10Kg |1 Unidod Codilo paleta fresco 115K | 1 unidad
Chuletero sin aguja 79Kg |1 Unidod Codillo solmuerizado 115K | 1 unided
Cinta de lomo adobad 23kg |1 Unidad Corfezas s/pedido | Bondejo
Cinta de lomo fresca 23Ky |1 Unidad Cosfllr fresco 23Kg |1 unidad
Cosfillas adobadas 2Kg Bolsa Cosfillas puntos 1Kg 1 unidod
Cosfllos frescas 2Kg Bolsa Cosfills fras 400-600 gr | T unidod
Grasa 1Kg 1 Unidad Culatos de jamdn s/pedido | Bondejo
Panceta saloda 5Kg 1 Unidad Espinazo sclado s/pedido | Bondejo
Pluma s/pedido | Bandeja Filetes de scjonia 800-100 gr | Bond. 1Kg
Presa 400gr |1 Unidad Jomén deshuesado 8-10Kg |1 unidod
Secrefo 00gr |1 Unidod Jomén entero 10-12Kg |1 unided
Solomillo 40g [1Unidod Jamén redondo ¢/pata 810Kg |1 unidad
Tocino fempano fresco s/pedido [ Bolsa Jamén redondo /pata 810Ky | T unidad
Tocino fempano salado s/pedido | Bolsa Jamén York 9-10Kg | T unidad
Lenguos s/pedido | Bolsa
Lomo extra 10-12Kg | T unidad
oo ndsd 112Ky | Tuidd
Cochini||o 34 Kg 34 Kg ] Uniddd Llomo de Sqioniq 6 Kg ] Unidqd
Cochini||o 45 Kg 45 Kg ] Uniddd ngro extra 5/ ped|do Bolsq
Cochinillo 56,5 Kg 56,5 Kg 1 unidad ngro primerq 3/ ped|do Bolsa
Cochinillo + 6,5 mds 6,5 Kg 1 unidad ngro solomillo s/pedido Bolsa
Cochinillo D.0. 47 Kg 1 unidad Manteca 5/ ped|do Bqndeiq
Orejas s/pedido | Bolsa
Pleta «V» 48Kg |1 unidod
Poleta deshuesada 5Kg 1 unidad
Palefa redonda s/pota 6-8Kg |1 unidod
Paleta York 6-8Kg |1 unided
Panceta bacon chumada 4Kg 1 unidad
Panceta bacon deshuesada 46Kg |1 unidod
Pancefa con costila 5Kg 1 unidad
Panceta descortezoda 34Kg |1 unided
Panceta saloda s/pedido | Bolsa
Panceta sin costila 4Kg 1 unidad
Papada 34Kg |1 unidod
Papada descortezada 2-4Kg |1 unidod
Rabos 200gr |1 unided
Solomillo ol vacio 400-600gr | 1 unidod
Solomillo normal 400-600 gr | 1 unidod
Tocino fresco s/pedido | Bolsa
Tocino fempano s/pedido | Bolsa
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ELL. CORDERO LECHAL: Nuestws

lechales procedentes de la zona de Zamora son
seleccionados por el consejo regulador de C. y Ledn
y tienen (IGP) Indicacién Geogrdfica Protegida que
garantizan tanto su cdlidad como tamario y raza
(churro).

Articulo Peso Formato Articulo Peso Formato

CORDERO LECHAL (consultar precios semanal.)
Cabrito 57Kg | T unidod Calos, pota y morro s/pedido | Bolsa
Caldereta s/pedido - | Bandeja Carrillada de cerdo s/pedido | Bolsa
Carref 0 cuna 154Kg [ 1 unidad Carrillaca de ternera limpia 05Kg |1 unided
Chuletos porcionados 1Kg Bandejo Carrillada de ternera 05Kg |1 unided
Cordero enfero 67Kg |1 unidad Higado de cerdo s/pedido - | Bolsa
Cordero enfero 56Kg | 1 unidad Higado de cordero s/pedido | Bolsa
Paleilla 550gr |1 unidd Higodo de fernera 68Ky | 1Kg
Piema 550-650 gr | 1 unidad Lengua de fernera 600-800 gr | 1 unidad
Piezas 50% 11,5Kg [ 1 unidad Manos de cerdo s/pedido | Bolsa

Manto de cordero s/pedido | Bolsa
Mollgjos de cerdo s/pedido | Bolsa
Millisde cordr fpeddo | Bl
Caldereto 1Kg Bandejo Molljas de femera s/pedido | Bolsa
Carret 0 cuna 67Kg |1 unidod Morros de cerdo s/pedido | Bolsa
Cordero entero 11-13Kg 11-13Kg |1 unided Morros de fernera 081Kg |1 unidod
Cordero entero 9-11 Kg 9-11Kg |1 unidod Pata de fernera 1-2Kg | 1 unidad
Falda y pescuezo 1Kg Bandeja Rifiones de cerdo s/pedido | Bondejo
French Rack 05k [Bolsa Ririones de lechol s/pedido | Bondejo
Palefl 112K |1 unidad Rifiones de ternera s/pedido - | Bandejo
Piermo 152Kg |1 unided Sesos de cerdo s/pedido | T unided
Piema deshuesada 112K |1 unided Sesos de lechel 80g 1 unidod
Sesos de fernera 600gr | 1 unided

De gfo
' ueno
lo

T
, ejor




CARNES ALTERNATIVAS: Dentro

de la fauna terrestre existen una variedad

extensa de animales comestibles cuya

carne es muy apreciada en otros paises y

sus propiedades dietéticas son excelentes,

les aconsejamos probar alguno de ellos, el

avestruz , el canguro, el reno, el fiu, el bi -
sonte, el potro, ast como el caballo son a

nuestro criterio algunas de las mejores.

=
=
=
=
AVESTRUZ =
Filete 1° bistec s/pedido | s/pedido
Solomillo 115Kg |7 unidad
Solomillo friangulo 1-15Kg |1 Unidod
Tournedo 115Kg |1 Unided
BISONTE
Babilla 68Kg |1 unidad
Lomo alto/bajo 6-8Kg |1 unidd
Solomillo 2-4Kg |1 unidad
BUEY KOBE
Cadera 4Kg 1 unidad
Lomo alto/bajo 35Kg |1 unided
Solomillo 2Kg 1 unidad.
CANGURO
Loing (lomo bajo corte irregulor] 1-15Kg [ 1 unidad
Long [cadera) 1-15Kg [ 1 unided
Solomillo 600-800 gr | 1 unidad
RENO
Carpaccio 1 unidod
Lomo 1 unidod
Solomillo 1 unidod

Disponemos bajo pedido de otras carnes exéticas como: antilope, alce, cebra, gacela, fiv, potro...
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LA CAZA: Para completar nuestra oferta de carne

y sus derivados, durante la temporada de caza,
recopilamos toda la cantidad de animales posibles, tanto
de caza mayor como menor, que una vez preparados y
desplumados son conservados perfectamente en nuestras
cdmaras, de esta forma podemos ofrecer este producto
durante todo el afio.

LAS AVES: No cabe la menor duda que nuestro

pais no tiene una tradicion grande en el consumo de
AVES, sin embargo, debemos destacar que en los 1iltimos
tiempos y con la evolucién de nuestras cocinas se ha ido
incrementando la demanda de estos productos tan
apreciados en las cartas de los mejores restaurantes.

Articulo Peso Formato Articulo Peso Formato
AVES SELECCION CAZA MAYOR

Capon gallego 34kg 1 unidad CIERVO
Codorices /hueso 15g Bond. 8 uds, Cinta de lomo 1525Kg | 1unidad
Codorices s/hueso 125¢r Bond. 6 uds. Chuletero 49Kg 1 unidad
Coquelet B0 gr Bond. 4 uds. Peleta c/h 46Kg 1 unidad
Faistn de granja 081Kg 1 unidod Pleta s/h 35Kg 1 unidod
Muslios de codorniz 125gr Bond. 25 uds. Pierna ¢/h 59Kg 1 unidod
Muslifos de pichén 125 Bond. 20 uds. Pierna s/h 47Kg 1 unidod
Pavo comperos 46Kg 1 unidad Ragout {facos) s/pedido Bondejo
Pavo de granja 10-12Kg 1 unidod Solomillo de venado 300-400gr | Bond. 4 uds.
Pato de Pekin 2Kg 1 unidod JABALI
Perdiz de granjo 300-400gr [ 7 unided Cinta de lomo 1Kg 1 unidod
Picanton ¢/hueso A0gr Band. 3 uds. Chuletero 37Kg 1 unidad
Picanton s/hueso 200 gr Band. 3 uds. Poleta c/h 35Kg 1 unidad
Pichén de Bresse c/hueso 450-500gr | T unidad Poleta s/h 2-4Kg 1 unidad
Pichén de Bresse s/hueso 400-500gr | T unidad Piena ¢/h 47Kg 1 unidad
Pintada 1-15Kg 1 unidod Pierna s/h 36Kg 1 unidod
Poulorda 23Kg 1 unidad Ragout {facos) s/pedido Bandejo
Solomillo 300-400gr | Bond. 4 uds,
CAZA MENOR
Conefo de monte sin pil 700900gr | Tunidad
Faisdn de firo pelado 00 gr Band. 2 uds
Ligbre pelod 115K 1 unided
Lomo de liebre Mg Band. 3 uds.
Muslitos de faisén 10gr Bols. 10 uds.
Muslitos de perdiz roja g Bols. 20 uds.
Paloma Torcaz sin plumas 300-500gr | Bond. 4 uds.
Pato azulén pelodo 500800gr [ Bond. 2 uds.
Perdiz rojo extra peloda 350-400gr | Bond. 4 uds.
Perdiz roja I° peloda 300-400gr [ Bond. 4 uds.
Pichén pelodo Mg 1 unidad
Tortolo 300500gr | Bond. 4 uds.

Disponemos de un amplio surtido de productos elaborados de caza y especialidades culinarias.
Consultenos.
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EL PATO: De nuestro pais vecino,
Francia, historicamente tradicional en el
consumo de pato, es de donde recibimos la
mds alta calidad de este producto, tanto de
higados, como magret, jamoén, micuit,
productos en conserva, en semiconserva
ast como curados y ahumados.

Articulo Peso Formato Articulo Peso Formato

PRODUCTOS FRESCOS SEMICONSERVAS
Carcosa de pato s/pedido 1 unidad Bloc de Foie de pato 30% farrina 1Kg 1 unidad
Corteza de pato s/pedido 1 unidad Bloc de Foie de pato 35% frozos 1Kg 1 unidad
Costllar de pato fresco s/pedido 1 unidad Bloc de Foie de pato 35% frozos en lonchas 1Kg 1 unidad
Costilos de pato cortodas /pedido 1 unidad Bloc de Foie de pato 50% frozos ol vacio 1Kg 1 unidad
Escalope de pato porcionado [uliracongelado) Bolsa de kilo | 1 unidod Bloc de Fole de pato 50% frozos 1Kg | 1 unidd
Higado de oca fresco 081Kg 1 unidad Bloc de Foie de pato 50% frozos en lonchas 1Kg 1 unidad
Higodo de pato congelado 5007009 | 1 unidod Bloc de Foie de pato 50% frozos ol vacio 1Kg | 1 unidod
Higado de pato fresco 1° 300-500g | 1 unidad Bloc de Foie de pato sin frozos 1Kg 1 unidad
Higado de pato fresco extra 500-800g | 1 unidad Maousse de Foie de pato T Kg 1Kg 1 unidad
Higado de pato fresco Restauracidn 500-700g | 1 unidad Maousse de Foie de pato en lonchos 1Kg 1 unidad
Magret de poto fresco -400 gr 300-400g | 1 unidod Mousse de Foie de pato al vacio 1Kg |1 unidd
Magret de poto fresco +400 gr 400-600g | T unidod
gl 910, |
Manc_hones de pato frescos 150300g |1 Un!dod Bloc de Foie de oca Ng |1 unided
Mollgjos de poto frescas s/ pedido 1 Un!dod I Wy | wded
Huso ce poo fr?sco 00-80gr | 1 wiced Bloc de fole de pato 35% frozos 130gr [ 1 unided
Oca enfero i h[godo 4ok | uncos Bloc de foie de pato 35% frozos g |1 unided
Paloenfero sin hlgad_o . 46k ] Un!dod Bloc de Foie de pato 35% frozos 5 gr 1 unidad
Rolt dg magret con pimentén 600-800gr [ 1 Un!dod Foe de bo enfe oocd] Wy |Twided
5°|°m'”? ce peIoS3-5 1Kg ] Un!dod Foie de pca enfier (hocal) 300gr |1 unided
Tournedc,) con foie mi-cuit 600-800gr [ 1 Un!dod e B il
Tournec de magre 600800gr | 1 unided Foie de pca entier (lota) 130gr |1 unided
Foie de pato enfier (bocal) 300gr |1 unidad
Foie de pato entier (lota 130gr | T unidod
Foie de oca «Mi-uib ol vacio 500-700gr | 1 unidad Foie de pato entier (lota 200gr |1 unided
Foie de pato «Mi-cuib» ol vacio 300 gr 1 unidad Foie de pato entier (lota 85gr 1 unidad
Foie de poto «Mi-cuib ol vacio (500 gr) 400-600gr |1 unidod
Foie de poto «Mi-cuib laminado 1Kg 1 unidod - Mousse |
Mousse de Foie de pato 50% 130gr . |1 unided
Maousse de Foie de pato 50% 00gr |1 unidad
Maousse de Foie de pato 50% 310gr |1 unided
Maousse de Foie de pato 50% 5 gr 1 unidad

Continuacion en el reverso de la ficha
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Articulo Peso Formato Articulo Peso Formato
CONFITADOS

CURADOS

-
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Grasa de pato lota 1 kg 1 unidad Jomén de poto entero 150-300 gr | 1 unided
Manchones de poto confitados Lota 25 unids. | 1 unidod Jamén de pato precortado 100gr |7 unidad
Molljas de pato confitadas Bocal 5-6 unids. | 1 unidod
Molljas de pato confitadas Lota 10-11 unids. | 1 unidod
Molljas de pato confitadas Lota 50 unids. | T unidod
Muslo de oca confitado lota 7 unids. | T unidod
Muslo de oca confitado individual of vacio Lota 300-400 gr | 1 unidod
Muslo de poto confitado lota 10 unids. | 1 unidod
Muslo de poto confitado lota 2 unids. | T unidod
Muslo de poto confitado individual of vacio lotla300gr |1 unidod

==
ejor



JAMONES Y

EMBUTIDOS IBERICOS:

El cerdo ibérico es un animal nacido,
criado y engordado en libertad, siendo su
entorno natural y ecolégico, aprovechando
sus recursos naturales, sus pastos y el
fruto de las quercineas: la bellota, asi se
obtiene el mejor producto de cerdo del
mundo jdisfriitalo!.

=

Articulo Peso Formato Articulo Peso Formato

JAMONES Y EMBUTIDOS IBERICOS CHARCUTERIA

Cabecero de lom ibérico 509 1 unidad JAMON- PALETA

Centro de jomdn bellota de Salomanca 34Kg | 1 unided Centro de jomon de bodega 67Kg |1 unided

Centro de jomén ibgrico de Salamanca 34Kg |1 unidd Centro de poleta 2-4Kg |1 unidod

Centro de paleta de bellota de Sclamanca 1-2,5Kg | T unidad CHORIZO-SALCHICHON

Centro de paleta ibérica de Salamanca 23Kg | 1 unidad Chorizo asfuriano 6Kg Lota

Chorizo de bellota 1-15Kg | T unidad Chorizo asfuriano al vacio 25Ky |Bdsa

Chorizo ibérico 1-1,5Kg | T unidad Chorizo fresco s/pedido | Bolsa

Jamén bellota de Extremadura D.0. 68Ky | 1 unidad Chorizo pincho s/pedido |Bolsa

Jamén ibgrico de Extremadura D.0. 68Ky | 1 unidad Chorizo sarfa s/pedido  |Bolsa

Jamén de bellota de Solomanca 58Kg |1 unidad Chorizo vela 1Kg 1 unidad

Jomén ibérico de Solomanca 58Kg |1 unidd Longaniza extra dulce Rioja [esfuche] Est. 300 gr |1 unidod

Lomo bellota de Extremadura 12Kg | 1 unidad Longaniza exfra picante Rioja [estuche] Est. 300 gr |1 unidod

Lomo bellota de Salomanca 12Kg | T unidad Picadilo de chorizo s/pedido | Bolsa

Lomo ibérico de Sclamanca 1-15Kg | T unidad Salchichon vela 1Kg 1 unidad =
Morcn ibérico 23Kkg | 1 unidad MORCILLA =]
Poleta bellota de Solomanca 46Kg | 1 unidad Morcila asturiana 6Kg Lota S
Pleta ibérica de Salamanca 46Kg | 1 unidad Morcilla asturiano ol vaclo 25 Bolsa =
Solchichon ibérico 1-15Kg | T unidad Morcila de Burgos s/pedido | Bolsa 7S
Solomillo curado 1Kg 1 unidad Morcilla de cebolla s/pedido  |Bolsa

Morcilla de cebolla pincho s/pedido [ Bolsa

BAON.-ANGEA .

Chorizo ibérico 100gr |1 unided Bacon 23k - |1 Un!dod

Jomén ibgrico 100gr |1 unidad Mgty OdOBGSJG, . 2 ek Un!dud

Jomén ibgrico de bellota 100gr [T unidad Poncea soloda iorca 23Ky |1 uniced

Lomo ibérico 100gr [T unidad BUTIFARRA :

Palela hérica Mg |Twdd Buf!Forra catolona blonca o negra 300gr |1 unidad

Solchichon ibérico 100gr |1 unided But!forra fr‘esca g bolc

Surtido de ibéricos W5gr |1 unided. Buhfqrra p!ncho g Bolc,

Chorizo criollo 1Kg Bolsa

Los embutidos y fiambres se pueden presentar loncheados al vacio

Continuacion en el reverso de la ficha
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Articulo Peso Formato Articulo Peso Formato
CHARCUTERIA PATES ARTESANOS

SALCHICHAS Paté Brefagne 12K | 1 unidad
Salchichas frescas blancos s/pedido | Bolsa Pté Finas hiberbos 12Kg | T unidad
Salchichas frescas rojas s/pedido | Bols Mousse perigord 12€g | 1 unidad
Solchichas Frankfurt 1Kg 1 unidad Pimienta negra 12kg 1 unidad
Solchichas Frankfurt cockta s/pedido | Bolsa Pimienta verde 12Kg | 1 unided
YORK- COCIDO

Jamén de York extra 6Kg 1 unidad

Jamon de York T1x11 (Pars| 3Kg 1 unidad

Jomén fipo Praga con pata 8-10Kg | T unidod

Locén braseado 2-3Kkg | 1 unidad

Lacén cocido con hueso 3Kg 1 unidad

Lacén cocido sin hueso 2Kg 1 unidad

Lacén solado (foboda] 46Ky | 1unided

Locén en salmuera enfero 46Ky | 1unided

Pechuga de povo 4Kg 1 unidod

VARIOS

Callos cocinados 5Kg Bolsa

Cecina faco 6Kg 1 unidad

Cecina loncheada 100gr | T unidad

Chicharrones 2Kg 1 unidad

Chistorra 3Kg 1 unidad

Oreja adobada y cocida 2Kg Bolsa

Sobrasada torrina 1Kg 1 unidad

Sobrasada fripa ibérica 2Kg 1 unidod
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QUESOS ARTESANOS
ESPANOLES:

Merece especial atencion nuestra extensa
gama de quesos. Una gran seleccion de
quesos ARTESANQOS de nuestra tierra
desde Galicia a las Canarias, que gracias a
la labor que la Asociacion de Maestros
Queseros Artesanos hizo en su dia se han
podido comercializar y descubrir algunas
de estas variedades ya olvidadas.

Articulo Peso

Articulo Peso Formato

QUESOS ESPANOLE
Asturias Cotaluia
Afuega'l ity ronco piramidal 3B0gr | 1 unidd Garroa 1Kg 1 unidod
Aluega'I Pitu redondo 50gr |1 unided Carrat en carbén y enmohecido 04Kg |1 unidd
Ahumado de Pria 600gr | 1 unided Bauma 1kg 1 unidad
Cabrales D.0. 3Kg 1 unidad Tou dels flers 450 gr-1 Kg | 1 unidad
Cabrales mini 50gr | 1Bandefa Tou dels iers Roi 450 g1 Kg | 1 unidod
Crema de Cabrales (farring) 1Kg Tarring Extremadura
Lo Perol 2Kg 1 unidad Torla de la Serena 12K | 71 unidad
Pefiomellera 300gr |1 unidad Torta de la Serena Mini 05Kg | 1unidad
Porrua 300-400 gr | 1 unidad Torta del Casar 12K | 7 unidad
Vidiago 1Kg 1 unidad Torta del Casar Mini 05kg |1 unidad
Toblas surtidas de quesos osfurianos 1unided | 1 unided Cabra pimenton Verafino 800gr |1 unidd
Aragon lbores D.0. 950gr |1 unidod
Tronchn Mini Santa Bérbara 450gr | 1 unided Galicia
Sonta Evlalia curado 23Kkg | 1 unidad Arzua 1y3Kg |7 unidad
Sonta Bérbara curado 1Kg 1 unidad San Simén 1Kg 1 unidad
Sonta Barbara semi 1Kg 1 unidad Tetlo 800gr |1 unidad
Islas Baleares Torta gallego 3Kg 1 unidod
Mahén D.0. 3Kg 1 unidad Comunidad de Madrid
Mahdn mini 1Kg 1 unidad Cabezuelo semicurado 1Kg 1 unidad 2
Mahdn leche cruda 1Kg 1 unidad Crema con oo 20g |1 unided S
Queso de sandwich 3Kg Bolsa Pasta de queso a las finas hiervos B0gr |1 unided =
Islas Canarias Navarra =
Majorero semi 3Kg 1 unidad Roncal 3Kg 1 unidad
Majorero leche cruda 3Kg 1 unidod Pais Vasco
Cantabria Idiéizabal D.0. 1y3Kg | T unided
Nata chumado 50gr | 1unidd Ididzabal mezcla chumado y blanco 1Kg 1 unidad
Nata baby 50gr |1 unidad Idiézabal artesano 1Kg 1 unidad
Nata barra 800gr | 1 unided
Picén de Tresviso 3Kg 1 unidad
Castilla Leon
Zamorano oveja viejo 35Kg | 1 unidd
Zamorano mezcla semi 35Kg | 1unidad
Boffard Reserva 3Kg 1 unidad
Patamulo 25Kg |1 unidad
Castilla La Mancha
Manchego semicurado Navaloshaces D.0. 2Kg 1 unidad
Manchego curado Navaloshaces D.0. 2Kg 1 unidad

Disponemos de una extensa gama de quesos espafioles con més de 100 referencias
Si estd interesado en alguno de ellos solicite nuestro catélogo
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Peso Formato

QUESOS EUROPEOS:

La mejor seleccion de quesos de Europa
desde Inglaterra a Grecia, destacando sin
duda por su calidad y cantidad a nuestra
vecina Francia, como los Camembert,
Brie, y otros de leche cruda que sin duda
son la admiracion del mundo.

Articulo Peso Formato

QUESOS FRANCESE
Brie, Camembert y similares Azl rveda danés 3Kg 1 unidad
Boursaul 00gr | 1 unided Havorti 1 unidad
Brie Meoux Leche cruda 3Kg 1 unidad
Brie pasteurizado 1 Kg Ky | niced
Brie pasteurizado 3 Kg 3Kg 1 unidod | X T widad
Camembert Lo Tradifion 209 | 1unidd bo ] g o do ]
Livarot 209 | 1unidd Gou do ol 4K | rico
Munster la Tradifion 50gr | 1unided Gouco alodo
Pont Leveque Calvados 2%0g 1 unidod
Reldon IBENAT"H  QUESOSINGLESES
Cabra Cheddor blanco 25Kg | 1 unidad
Cabra rulo 1Kg 1 unidad Cheddor rojo 25Kg | T unicd
Croftin 65 gr 1 unidad
Chabis Raisins (posos| g 1 unidod
Picandou frais (2¢24) 65gr 1 unidad Gorgonzola 1/4 2Kg 1 Und.
St Marcellin {sin barro) 80g 1 unidad Parmigiano cufia 40Kg 1 Und.
Ste. Maure sin ceniza 250gr | 1 unided Parmigiano rallado 6Kg 1 Und.
Pasta dura
s e
' - Gruyere faco 25Kg | 1 unidd
Roquefort Taste Papillon 6Kg 1 unidad P % B
) M L
Burgos 2Kg 1 unidod
Cabra rulo 1Kg 1 unidad
Fefo 2Kg 1 unidad
Maoscarpone 2Kg 1 unidod
Mozarello barra 1Kg 1 unidad
Mozarella bufala 1Kg 1 unidad
Mozarella Perlos 1Kg 1 unidad
Mozarela Rollada 1Kg 1 unidad
Philadelphia 5y25Kg | 1 unidad
Requesén 15Kg | 1 unided
Son Millgn 1 unidad
Villolon 1Kg 1 unidad

Disponemos de una extensa gama de quesos franceses con més de 100 referencias
Si estd interesado en alguno de ellos solicite nuestro catélogo
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DELICATESSEN: Para terminar de
hacer una seleccionada oferta de productos
de alta calidad a nuetros clientes, hemos
escogido uno a uno una serie de ellos,
imprecindibles en las mejores mesas;
ahumados, aceites, vinagres, salsas, vinos,
licores, mermeladas, especies, caviar, etc.
Siempre nuestro slogan serd:

LA MEJOR CALIDAD, EL MEJOR
SERVICIO, A SU JUSTO PRECIO.

Articulo Peso Formato

Articulo

VINAGRES
Aceite con Albahaca y Pimienta verde 1/41 1 unidad Aceto Balsémico de Médena Sereni 1/41 1 botella
Aceite de Cacohuete 50d 1 unidod Aceto Balsdmico de Modena Sereni 1/21 1 botell
Acete de Ceps 10d 1 unidad Condimenfo Cavall 1/41 1 botella
Aceite de Nuez 1/4 1 unidod Condimento Cavall 1/21 1 botell
Aceite de Pepita de uva 3/41 1 unidod Vinagre de frambuesos Pommery 1/21 1 Botell
Aceite de Trufo blonca 10d 1 unidod Vinagre de Miel 1/41 1 Botell
Aceite de Trufo negra 10d 1 unidod Vinagre de Nuez 1/41 1 botell
Aceite pora Foundue 11 1 unidod Vinagre de Vino blanco aromatizado 1/41 1 Botell
Aceite vegetol para pizzos 1/41 1 unidad Vinagre de Vino blanco con frambuesas 1/41 1 Botello
Vinagre de Vin finto con escalonias 1/41 1 botell
Mastaza a la anfigua Wg | o PASTAS ESPECIALES
Mostoza ol vinagre bolsmico Wg | THamo Pasta brik g | Poguek
Mostaza de alaniro y anis Wg | THamo Pasta Tlo g |Poguel
Maostaza con e§co|onia y pgr?fo"o Wg [T Posta kadal Wy | Foquel
Mostaza con hlgrbas aromdficas Wg [T ot rdonien g | Foquel
Mostaza con olivas y romero 200 gr 1 farro
Mostaza de miel y frutos Wg | THamo
o rami
Mostaza fuerte de Dijon Wg | THamo Azahén 8 Poqueke
Mostozgyor Pomery Wgr | Taro Boletus Ecluls enteros 1Kg Bolsa
Mostoza Maile oo afigua Wg | THamo Boltus Eduls Foceados TR B
Mostoza Maille pimienta verde Wg [T STl 70 Pacude
Hlostaza Nl priient g [T s L
ostaza Maille primienta en grano g arro Tohe v g Tiomo
Mostaza Meaux Pommery 200 gr 1 tqrr? Jugo de o 0l Tonded
s Meot Poninksy ok 1 bidén Reduccidn de halsémico de rufa 250ml |1 unided
Mostaza Meuax Pommery 500g 1 farro
Mostaza de Pimienta Verde Pommery B0g 1 farroo
Mostaza de Pimientos fuertes 200 I farro
Mastaza Royale Pommery 2509 1 farro

O

m

2

ADEMAS DISPONEMOS DE UN EXTENSO SURTIDO EN: =
ALGAS MARINAS LEVADURAS Y HARINAS ESPECIALES =

PASTAS SECAS Y FRESCAS SAL, ESPECIES Y COMDIMENTOS
LEGUMBRES SELECCIONADAS SALSAS Y JUGOS
FECULAS COBERTURAS Y CHOCOLATES
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BACALAQ: Del mar hemos escogido este
producto como el rey de los fogones, ya que
por sus multiples formas de cocinar es el
mds apreciado por los jefes de cocina.

Articulo Peso Formato

HUEVAS

Algos negro 100 gr Tarro
A|gqs negro 900 qr 1 unidad
Alges rojo 100 |Torro
Algas rojo 900g 1 unidod
Huevas de Lumpo 10gr | Tarro
Huevas de Lumpo 30gr | Tarro
SHOMAROS
Anguila chumada pieza 11,5Kg | Bandejo Colos 1Kg Cajo
Atin ahumado pieza enfera 11,5 Kg | Bandejo Desmigado TKg @
Atin ahumado precortado 1-1,5Kg | Bandejo Especial pipl 1Kg Caja
Bacalao ahumado precortado 12 Bondejo Lomos grand gourme TKg @
Pez espada ahumado pieza 1-1,5Kg | Bandejo Vend TKg @
Pez espada ahumado precortado 1-1,5Kg | Bandejo Kokobas TKg @
Salmén ohumado precortado 1Kg Bandeja
Salmdn marinado con eneldo pieza entera 1-2Kg | Bondejo
Solmgn marinado con eneldo pieza precortoda 1-2Kg [ Bondejo Bocolo espcil fpara mend) 6k T unided
Trucha ohumada pieza entera 1-1,5Kg | Bandejo Kokohas 6Kg 1 nidad
Trucha ohumada pieza precortada 1-1,5Kg | Bandejo Destigodo A TKg Tunided
Sobr.es ahumados Desmigado grande 6Kg 1 unidod
Anguila chumoda 100gr | Sobre Especiol lomo 6Kg 1 unidad
Attn ohumado 10gr [ Sobre Lomo superior 7Kg 1 unidod
Bacalao ahumado 100gr | Sobre Lomos corfos 6Kg 1 unidad
Bacalao ahumado 150gr | Sobre lomos extra 6Kg 1 unidad
Bacalao semiconserva 100gr | Sobre Lomos orgos 6Kg 1 unidad
Pez espada chumado 100gr | Sobre Lomos super 6Kg 1 unidad
Pez espada chumado 150gr | Sobre Ment 1000/+ 6Kg 1 unidad
Salmdn ahumado 100gr | Sobre Pavios 6Kg 1 unidad
50'"_'5" ahumado 10gr | Sobre Porciones de lomo grande 6Kg 1 unided
Surfdo ahumados 10gr | Sobre Porciones de lomo pequefio 6Kg 1 unided
Trucha ahumada 100gr Sobre Pulpo carpaccio extra lominado [raccién) 80 gr 1 unidad
Trucha ahumada 10gr [ Sobre Racion lomo extra 6Kg 1 unided
Racién lomo largo 6Kg 1 unidod
Rk ono st g {1 e
Blinis 4 unidodes | Paquete Toodos by ] un!dod
Blinis 6 unidodes | Paquete Verescos Ll T uicod
Galetas Dor Vida a las finas hierbas Wg | Paquete
Galetos Dar Vida f natural Wg | Paquete
Galletas Dar Vida af sésomo 2009 Paquete
Solsa e rdbano picante 150g | Tarro
Salsa de eneldo 20gr | Tarro
Wafers ol queso 200 gr Paquete
Wafers ol sésamo 200 gr Paquete




FRUTA CONGELADA: Fruta exquisi -
ta para elaborar un buen postre o

diferentes salsas que pueden madirar con

muchos de nuestros productos.

Articulo Peso Formato

Articulo Peso Formato

couLis
Albaricoques en mitades 1Kg Bolsa Frambuesa 1Kg Bolsa
Ardndanos rojos 1Kg Bolsa Fresa 1Kg Bolsa
Ardndanos silvestres 1Kg Bolsa Fruto de lo pasion 1Kg Bolsa
Bolos de melén 1Kg Bolsa
Castorias pelodas 1Kg Bolsa
Cerezos deshuesadas 1Kg Bolsa FRUTA EN DADOS
Elruﬂos 2L mltadﬁs ; EgK Eo:sa Albaricoque 10Kg Bolsa
QBTLeS grano AN o Mandarina en segmentos 10Kg Bolsa
Fresos calibrados 1Kg Bolsa M 0K B
Fresitos silvestres 1Kg Bolsa g : i
Groel X ™ Manzana 10Kg Bolsa
fose 4 1edra : o Melocotén 10Kg Bolsa
Grosella roja 1Kg Bolsa
= Pera 10Kg Bolsa
Kiwi en rodajos 1Kg Bolsa P 0K o
Moras cultivadas 1Kg Bolsa :

PURES DE FRUTAS CONGELADOS

Albaricoque 1Kg Bolsa
Ardndanos 1Kg Bolsa
Cereza 1Kg Bolsa
Coco 1Kg Bolsa
Frambuesa 1Kg Bolsa
Fresa 1Kg Bolsa
Fruta de la posion 1Kg Bolsa
Limén amarillo 1Kg Bolsa
Limén verde 1Kg Bolsa
Mandoring 1Kg Bolsa
Mango 1Kg Bolsa
Manzana verde 1Kg Bolsa
Naranja 1Kg Bolsa
Pera 1Kg Bolsa
Pifia 1Kg Bolsa
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